
Surmaturité.
Fermentation basse température.
Levures aromatiques spécifiques.

CHATEAU VALENTONS CANTELOUP
AOC Bordeaux Blanc Moelleux

Viticulture

Vinification

Travail mécanique sur 2/3 de la
surface. Eclaircissage de
grappes si nécessaire. 
Vendanges avec table de tri.
Culture raisonnée.

Teinte légèrement paillée, nez de verveine et de cannelle, sucrosité
modérée.

10 ans.

Foie gras, desserts, fromages bleus ou à l'apéritif.

Élevage sur lies fines (3 mois).

100% Sauvignon Gris

Sol Argilo-Limoneux avec un Sous-Sol de 
Graves Rouges. 

3 hectares.

20 ans.

4200 pieds/hectare.
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